
S P E I S E K A R T E

K U L I N A R I S C H E  R E I S E
S H A R I N G  I S  C A R I N G

Die Kul inar ische Reise ist  umfangreich und verführer isch.

Die Gerichte s ind authent isch,  aber nicht tradit ionel l  mit  kräft igen,  intensiven Aromen die durch
hochwert ige Zutaten erz ie l t  und in 10 Mini-Port ionen und einer Hauptspeisenvar iat ion serv iert  wird.

O K T O B E R N O V E M B E R

Miesmuscheln in Safran &
Garam Masala Sauce

Frei landei  ummantelt  von Avocado und
geröstetem Sesam mit v ierer lei  Saucen

Lonas Sushi  Pral inen**

Thunf ischtatar mit  Guacamole

Lachsceviche mit  Ingwer -  Trüffelsauce

Calamari  Minze & Thymiansauce

Dry Aged Beef Carpaccio mit
Trüffelmayonnaise & Parmesan

Oktopussalat

New Style Bio Lachssashimi f lambiert

Scharfe Chi l i -Knoblauch Garnelen

Jakobsmuschel  grat iniert

HAUPTSPEISENVARIATION

Variat ion aus verschiedenen Fischen
und Meeresfrüchten aus Wildfang,

Trüffelminignocchi ,
Kartoffeln,  Gemüse & Sesamsauce

Edamame mit  Trüffelsauce

Gefül l te Gurke mit  Hummus, Muhammara,
Guacamole,  Avocado & Trüffelsauce

Lonas Sushi  Pral inen**

Thunf ischtatar mit  Guacamole

Lachstatar mit  Hummus

Beef Tatar vom dry aged beef

Jakobsmuschel  Pf laumensauce

Oktopus mit  miso ant icucho Sauce

Lonas gefül l te Miesmuscheln
mit  Reis  & Leber

Meeresfrüchte ceviche mit  Avocado

Garnele in Lonas Kräutersauce

HAUPTSPEISENVARIATION

Dreier lei  Spieße mit
Garnele aus Wildfang, Tagesf isch

aus Wildfang, Dry Aged Beef und die
dazu passenden Saucen,

Minignocchi  mit
Thaibasi l ikum, Tomatensauce und Salat

55 € pro Person*

65 € pro Person* inkl .  Lonas Sushi  Pral inen**
(Bei  e iner größeren Bestel lung bitten wir  S ie um Geduld oder um eine Vorbestel lung)

+14 € pro Person inkl .  unl imit iertem Prosecco

*nur für  den gesamten Tisch bestel lbar

K O N TA K T L O S E  L I E F E R U N G

Wir legen Ihre bestel l ten Spezia l i täten
vor der gewünschten Türe ab und

nehmen unser Kuvert .

Überweisungen mögl ich.

W I R  C AT E R N

Fisch,  Meeresfrüchte,  F le isch oder Vegan
schon ab einer Person,

zu jedem Anlass.

L O N A S  F O O D  T R U C K

Wir kommen zu Ihnen und
bekochen Sie und Ihre Gäste.

G U T S C H E I N E

50 €,  100 €,  150 €,  200 €
oder Lonas Kul inar ische Reise.

F I S C H E  &

M E E R E S F R Ü C H T E

H A U P T S Ä C H L I C H

A U S  D E M

W I L D FA N G



Bitte informieren Sie uns über Ihre Unverträgl ichkeiten und Al lergien,  wir  beraten Sie
gerne.  Al le Preise in Euro.  Gedeck 3 Euro pro Person.  Nur Barzahlung möglich.

O K T O B E R

Miesmuscheln in Safran &
Garam Masala Sauce

18

Lonas Ei
Frei landei  ummantelt  von Avocado und
geröstetem Sesam mit v ierer lei  Saucen

19

Lonas Sushi  Pral inen**

3,5 pro Stück

Thunf ischtatar mit  Guacamole

19

Lachsceviche mit  Ingwer -  Trüffelsauce

19

Calamari  Minze & Thymiansauce

18

Dry Aged Beef Carpaccio mit
Trüffelmayonnaise & Parmesan

22

Oktopussalat

18

New Style Bio Lachssashimi f lambiert

19

Scharfe Chi l i -Knoblauch Garnelen

22

Jakobsmuschel  grat iniert

5 pro Stück

V O R S P E I S E N

Jakobsmuscheln grat iniert  |
getrüffelt  |  Pf laumensauce

5 pro Stück

Lonas Boui l labaisse groß

19

Lonas Ei
Frei landei  ummantelt  von Avocado

und geröstetem Sesam mit
Sesamsauce, Trüffelmayonnaise,

Chi l i -Knoblauchsauce,
Trüffel- Ingwer-Yuzusauce

19 ohne Garnelen
+13 mit Garnelen

N O V E M B E R
V O R S P E I S E N Z W I S C H E N G Ä N G E

Trüffelminignocchi

16

Fisch und Meeresfrüchte Var iat ion

31

Fisch Var iat ion

28

Tagesf isch

28

Meeresfrüchte Var iat ion

33

Garnelen mit  Chi l i -Knoblauchsauce

25

Meeresfrüchte Var iat ion mit  Spaghett i

29

Dry Aged Beef mit  Sesamsauce

33

Thunf ischsteak mit  Chi l i -Sauce

31

H A U P T S P E I S E N

Salat aus Tomaten, Gurke,  Minze &
Koriander

7

Wir servieren gerne dazu
Gemüse, Kartoffeln,

Trüffelminignocchi  & Sauce

B E I L A G E N

Edamame mit  Trüffelsauce

5

Gefül l te Gurke mit  Hummus, 
Muhammara,  Guacamole,  Avocado 

& Trüffelsauce

11

Lonas Sushi  Pral inen**

3,5 pro Stück

Thunf ischtatar mit  Guacamole

19

Lachstatar mit  Hummus

16

Beef Tatar vom Dry Aged Beef

22

Jakobsmuschel  Pf laumensauce

5 pro Stück

Oktopus mit  miso ant icucho Sauce

19

Lonas gefül l te Miesmuscheln
mit  Reis  & Leber

18

Meeresfrüchte Ceviche mit  Avocado

22

Garnele in Lonas Kräutersauce

18

Tiramisu

Schokoladensouff lé

Zitronensorbet

Mango-Maracuja-Kokos Traum

D E S S E R T S

8

8

6

12


